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Réservez votre place a Québec des maintenant academieculinaire.com

Cours Dates de cours Heure  Durée  Prix
Cuisine thailandaise. ... D+P ....Samedi 14 janvier ... ... 9h30..... 6hrs..... 205%
Plats mijotés. ... ... ... ... .. . D....... Samedi 14 janvier ... 13h30....3hrs...... 95%
Pasta et sauces italiennes. .. .......... ... ... D+P ... Mercredi 18 et jeudi 19 janvier ..................... ... ... 18h00.... 6hrs. . ... 205%
Techniquesdebase 1 ........ ... . ... .. ... ... ... ... D+P .. .. Samedis 21 et 28 janvier ............ ... 9h30..... 12hrs....450%
Cuisinesansgluten ........... ... .. ... ... D....... Samedi 21 janvier ... 13h30....3hrs...... 95%
POISSONS ... .. .. . . D+P ... Mercredi 25 et jeudi 26 janvier ........................... 18h00....6hrs..... 205%
ROtIS ... D....... Jeudi26 janvier. ... 18h00. ... 3hrs...... 959%
Cuisinesanté ... ... ... . ... D....... Dimanche 29 janvier....................o 10h30.... 4dhrs. . ... 125%
Cuisineauwok.................. . D+P ... Mercredi 1er et jeudi 2 février............................. 18h00. ... 6hrs

Cuisinez un menu de St-Valentin Pour lesgars......................... D....... Jeudi 2 février ... 18h00. ... 3hrs

Sushi . ... .. D+P ... . Samedi 4 février.......... .. .. 9h30..... 6hrs. . ... 205%
Décorationde gateaux ... D+P ... . Dimanche 5 février .......... . ... ... ... ... 10h00. ... 6hrs. .. .. 205%
Tartare etcarpaccio . ... D....... Mercredi 8 février ... 18h00.... 3hrs...... 95%
Accords mets et vins Faire le bon choix.................................. S. ... Jeudi 9 février ... 17h00.... 4hrs..... 145%
Petits chocolats Bonbons. ... D+P ....Samedi 11 février...................... 9h30..... 6hrs..... 205%
SAUCES .. oo D+P ... . Samedi 18 février........... ... 9h30..... 6hrs. . ... 205%
Cuisinemexicaine.................. ... D+P ... .Dimanche 19 février...................................... 10h00....6hrs..... 205%
Cuisine chinoise ................. ... .. ... D+P ... Mercredi 22 et jeudi 23 février............................ 18h00. ... 6hrs. . ... 205%
Boulangerie ... .. ... . . D+P ... .Samedi 25 février........... ... 9h30..... 6hrs. .. .. 205%
Verrines sucrées-salées ....................... ... D....... Samedi 25 février. ... 13h30....3hrs...... 959%

Semaine relache Asie............. . ... ... P....... Mardi 6 mars. ... 9h00..... 7hrs.. ... 1009
Semaine relache Amuse-gueule ettapas ................................ P....... Mercredi 7 Mars. ... 9h00..... 7hrs. . ... 100$
Semaine relache Italien............... ... P....... Jeudi8mars.......... 9h00..... 7hrs. . ... 100$
Semaine relache Boulangerie et patisseries .............................. P....... Vendredi Omars. ... 9h00 . .... 7hrs. ... 100$
Techniquesdebase 1 ....... ... . ... .. ... ... ... ... D+P ... .Samedis 10et17mars................................... 9h30..... 12hrs....450%
Soupes asiatiques.............. ... D....... Samedi 10mars ... 13h30....3hrs... ... 959%
Parent - enfant Patisseries ... P....... Dimanche 11 mars ... 10h30....3hrs..... 205%
Cuisine italiennedunord etdusud. .......................... ... .. ... D+P ... . Mercredi 14 etjeudi 15mars............................. 18h00....6hrs..... 205%
Introduction a la sommellerie ..................... ... ... S....... Jeudi15mars ... 17h00. ... 4hrs. .. .. 145%
Cup cakessalésetsucrés ...................... ... P....... Dimanche 18 mars ... 10h30.... 3hrs. . ... 110$
Cuisine californienne ......... ... . .. ... .. D+P ... Mercredi 21 etjeudi22 mars............................. 18h00.... 6hrs. .. .. 205%
Patisseries etdesserts................ ... D4P ....Samedi 24 mMars...........ooi 9h30..... 6hrs. .. .. 205%
Cuisine japonaise .................... .. D....... Samedi 24 Mars ... 13h30....3hrs...... 95%
Indeetsesépices ................ ...l D+P ... Mercredi 28 etjeudi29mars............................. 18h00....6hrs. ... 205%

Barbecue. ... ... .. D....... Samedi 3T mars. ... ... 13h30....3hrs.. . ... 95%



Académie Culinaire de Québec 2740, boul. Laurier, Québec QC G1V 4P7 (418) 780-2211

Cours Dates de cours Heure Durée Prix
Saveurs du Moyen-Orient........................................
Soupes asiatiques. ...
Cuisine thailandaise. . ............. ... . ... ... ... ... ..
Confiseries. ... ... .. ... ... .. ..
SAUCES .. ... o
Dumplings................ ...
Cuisine moléculaire ........... ... . ... ... ... ...
Cuisine grecque .. ......... ...
Pasta et sauces italiennes. ........... ... ... ... ..
Cuisine méditerranéenne. ... ... ... . ... ... ...
Pizza, focacciaetcalzone. ............ ... ... ...
POISSONS .. ... ... .

Confiture, ketchup, chutney et marinades

Mai
Fruits de meretcrustacés ........... ... . ... ... ...
Barbecuepourgars ....... ...
Parent-enfant Pizza et focaccia.................... ... ... ... ...
Introduction a la sommellerie............ . ... .. ... ... . ...
SAUCES . ... .

Cocktail sur le gril, barbecue pourelle.................... ... ..

Introduction a la cuisine végétarienne ......... ... .. ... .. ...

Barbecue. ... ... ... D....... Samedi 2 Juin. ... 13h30...... 3hrs... ... 95%

D = Démonstration P = Pratique S = Sommelerie

Camps de cuisine de
I’Académie Culinaire 2012

Inscrivez votre enfant des maintenant pour assurer
sa place et économisez 505

Offre valable jusqu’au 31 mars 2012

Nos camps débutent la semaine du 25 juin 2012.
* Le prix pour un enfant par semaine est de 550% + taxes (incluant repas, collations et service de garde). Promotion applicable uniquement
a la succursale de Québec.






